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BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

W

GRATIN DE PATES AU CHORIZO
Recette facile et rapide

4 personnes
Préparation 30 minutes
Cuisson 15 minutes

Prix : % Y Yk
Temps : * ¢35
Difficulté : * ¢ ¥ ¢

Ingrédients :

- 2 poireaux - 30 g de beurre

- 50 g de chorizo en lamelles - 50 g de comté rapé
- 250 g de lardons - 500 g de pates

- 3 cuilléres a soupe de créme épaisse - sel et poivre

© Préparer les poireaux. Une fois lavés et émincés, les faire revenir avec le beurre et un peu de sel dans une
poéle. Puis couvrir et faire cuire a feu doux. En parall¢le, faire cuire les pates.

Faire revenir les lardons pendant 5 minutes (feu moyen) avant d'ajouter la créme.
Mélanger les lardons a la créme avec les poireaux puis ajouter le chorizo.

Egoutter les pates avant de les disposer dans un plat a gratin. Puis rajouter le mélange poireaux, lardons,
chorizo.

© Parsemer de comté rapé. Faire gratiner au four a 200°C pendant 15 minutes. A déguster bien chaud.

Variante : on peut remplacer les poireaux par les legumes du moment (carottes, cardes, chou-fleur, chou...)

Bon appétit !




